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SAMEDI 
14.09.2024

10H-17H
ÉVÈNEMENT TOUS PUBLICS

INCLUS DANS LE BILLET 
D’ENTRÉE AU CHÂTEAU



MISE EN BOUTEILLES 
DU CLOS DE CHILLON       

PROJECTION DES COURTS-MÉTRAGES 
« De la vigne au verre » (en continu)
Le cinéaste Florian Burion a réalisé quatre 
courts-métrages sur l’histoire de la vigne 
et du vin au Moyen Âge dans la région de 
Chillon. Il propose une plongée entre présent 
et passé, avec dynamisme et pédagogie, 
faisant émerger une autre vision de notre 
monument.

ECHANGES AVEC LE CINÉASTE  
FLORIAN BURION (30 minutes)
Florian Burion en personne vous parle des 
courts-métrages qu’il a réalisés lors de 
rencontres informelles. Il aura plaisir 
à répondre à toutes vos questions.

ATELIER « JEU DES VERRES NOIRS »  
(en continu)
Redécouvrez saveurs, textures, odeurs 
et mettez des mots sur vos sensations. 
Jeu sans alcool, adapté aux enfants et 
aux adultes.

ATELIER « JEU DES ODEURS » (en continu) 
Utilisez vos sens et laissez-vous 
surprendre ! Jeu sans alcool, adapté 
aux enfants et aux adultes.

STANDS DE RESTAURATION  
(en continu, dans la limite des stocks disponibles)
Profitez des stands de petite restauration 
pour vous délecter de délicieux produits 
locaux.

Samedi 14.09 / 10h-17h
Le château de Chillon™  
vous invite à célébrer la 
mise en bouteilles de son 
Grand Cru récompensé à  
de multiples reprises lors 
d’une journée conviviale. 
MISE EN BOUTEILLES À L’ANCIENNE
En famille ou entre amis, venez boucher  
votre bouteille de Clos de Chillon 2023.

DÉGUSTATION DU CLOS DE CHILLON
Profitez de moments de dégustation du  
Clos de Chillon, en compagnie de l’œnologue 
Marjorie Bonvin.

BALADE DANS LE VIGNOBLE 
DU CHÂTEAU (durée 1h, déplacements inclus)
Accompagnés d’un guide gourmet et érudit, 
franchissez le portail du vignoble du château 
pour découvrir son histoire et ses petits 
secrets. 

VISITE GUIDÉE EXPRESS (durée 20 min)
L’histoire du vin au château de Chillon ™  
en 20 minutes chrono ! Découvrez comment 
on produisait le vin au Moyen Âge, comment 
on le stockait et, surtout, comment on le 
buvait. 
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EN PARTENARIAT AVEC 

RETROUVEZ-NOUS 
SUR LES RÉSEAUX SOCIAUX :

WWW.CHILLON.CH

#chateauchillon #chillon #miseenbouteilles  
#desvignesaubanquet #closdechillon #goutgenussgusto 

Artisan Glacier
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