Menus de Fétes
Week-end de décembre Noél au Chateau

Week-end du 02 & 03 décembre

Bisque de homard
Chair de crabe,
Crodtons persillés

CHF 16.-
*kk

Pintade de Fribourg

« La Belle Luce »
Réduction de Porto,
Poireau a la creme,

CHF 29.-
* %%

Buche patissiere

A la fraise et rhubarbe, exotique ou croustillante aux 3 chocolats
CHF 7.-

Week-end du 09 &10 décembre

Saumon fumé d’Ecosse
Céleri rémoulade, raifort
Et zestes d’oranges

CHF 18.-

*k*k

Magret de canard roti
Jus, miel et thym citron

Navet et carottes d’hiver

CHF 30.-
*kk

Buche patissiere
A la fraise et rhubarbe, exotique ou croustillante aux 3 chocolats
CHF 7.-



Week-end du 16 &17 décembre

Paté en croute « Richelieu »
De foie gras et truffes
Pickles et rampon
CHF 18.-

*k*k

Dinde farcie de raisins Chasselas,
Chou rouge et marrons

CHF 32.-
*kk

Buche patissiere
A la fraise et rhubarbe, exotique ou croustillante aux 3 chocolat
CHF 7.-



